


VEGITAL D20 "RAINBOW"
MULTIFUNKCIOS NOVENYIITAL ES
LEVESKESZITO KESZULEK
HASZNALATI UTMUTATO

Kérjiik, a gép hasznalata elott olvassa el figyelmesen az alabbi Gtmutatat!

A képek csak tajékoztatd jellegliek, a termék mikadését a tovabbi programpontokbaél ismerheti meg.
A novényi italkészitd részei és kiegészitéi:

1- Gépfej és fogantyu 7- Szlirékancso

2- Program vélaszté nyomdgombok 8- Mérépohar

3- Tdlcsordulas érzékeld 9- Tisztito kefe

4- Rozsdamentes acél pengék 10- Elektromos kabel
5- Csatlakozd aljzat 11- Villds dugo

6- Tapadasmentes réteggel ellatott rozsdamentes 12- 3 lyukd csatlakozd

acél tartaly, mdanyag kuls6 boritassal




A termék Eurdpai Uniés megfeleldségi tanisitvannyal (CE) rendelkezik.

Tapfeszlltség Fltés teljesitmény Motor teljesitmény

230V /50 Hz 800 W

Soymilk

Select

A termék tulajdonsagai

250 W

Fordulatszam

11000 - 22000 f/p

Vegﬂol’

Urtartalom

1800 ml

10 programos, ndvényi italok, darabos- és krémlevesek fézésére alkalmas készulék, bébiétel készitd, kasa-, és 40 °C-os bio programmal,

valamint nyers ital (juicer] funkcidval.
Specialis recepturak alapjan lekvarfélék fézésére is hasznalhato.

Egyszerlen kezelhetd és kénnyen tisztithatd modell, a szdrést illetve a tisztitast megkénnyitd kancsds szdrdvel, ivegmosd kefével

ellatva.
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Zacnboon
FONTOS BIZTONSAGI ES EGYEB TUDNIVALOK

Olvasson el minden instrukcidt, miel6tt hasznalatba venné a készUléket!

Kérjuk, bizonyosodjon meg arrdl, hogy a helyi aramfeszultség 230V/50Hz és csak a mellékelt csatlakozét hasznalja!

Az dramutés és a berendezés karosodasanak megelézésére ne meritse vizbe a vezetéket, a villasdugdt és a novényi ital készitd
automata fejét! Ne hasznaljon sérdlt kabelt!

Soha ne hasznalja a készuléket anélkl, hogy megfeleld mennyiség( viz lenne a tartalyban!

Legyen dvatos: az lizemeltetés alatti id6szakban és uténa a gép részei forrek lehetnek.

Gyermekek kozelében csak szigord felligyelet mellet Gizemeltesse a gépet!

A készuléket kisgyerekek, elektromos berendezési gyakorlati tapasztalatokkal nem rendelkezék nem hasznalhatjak!

A program végeztével, illetve, ha a készilék hasznalaton kiviil van, hiizza ki a villas dugét a konnektorbal, illetve a 3 lyuku csatlakozot
a tartaly fogantyujabal, csak ezt kévet6en emelje ki a gépfejet a tartalybol!

Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen forré feliilettel, valamint ne hagyja forré gaz-, és elektromos égéfej, siitd kozelében!
Kialéndsen legyen évatos, amikor a forré folyadékkal, vizzel, étellel teli készlléket mozgatja, vagy viszi 4t egy masik helyre!

Soha ne meritse a kész(lék fejét és a tartalyt vizbe és ne mosogassa mosogatdgéppel, mert mindkét rész elektromos alkatrészeket
tartalmaz, azok heazasa a gépet karositja, valamint érintésvédelmileg veszélyessé teszi.

Ne hasznaljon ligos vagy savas tisztitészereket!

Amosogatast kovetden helyezze a gépet és tartozekait jol szell6z6, szaraz, biztonsagos helyre és varja meg a teljes szaradast, majd
6sszedllitva tarolja!

Legcélszeribb semleges mosogatdszerrel és Uvegmoso kefével, esetleg puha mosogaté kenddvel végezni a tisztitast annak
eérdekében, hogy a gép felszine ne sérdljon.

Vigyazat! A gép feji része nehéz, ezért azt biztonsagos helyre kell helyezni a fzést kovetéen. Ne tegye az asztal/pult szélére, mert
leeshet.

Annak érdekében, hogy elkertlje az alapanyagok leégését, mindig varja meg, hogy a gép feje, illetve a talapzatban elhelyezett
fltdszal szoba-hémeérsékletdre hil, csak utana inditson el Ujabb f6z6 programot.

Féz6 programok esetében mindig szobahémérsékletl vizet és alapanyagot hasznaljon: az indulaskori héfok kb 18-25 °C legyen.
Se forro, se fagyos alapanyaggal/vizzel ne inditson el féz6programot, mert az hatranyosan befolyasolja a program lefutasat és a
készulék karosodhat.

A garancia nem vonatkozik a nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl eredd karokra. pl. a termék leejtése, torés, fizikai sérlilés, beazas,
héhatas.

HASZNALAT ELOTT

Ellendrizze a csomagolast belllrdl, a berendezés és a vezeték allapotat, valamint, hogy a helyi feszlltség megfelel-e a 230V/50Hz-nek!

Tavolitson el minden csomagoldanyagot és cimkét, a milanyag sziirdkancsét vegye ki a géphdl és allitsa dssze. A kancsé
fogantyuja a doboz belsé tetejében talalhato az adagolopoharral egyiitt.

TOBBSZOROS VEDELMI EGYSEGEK

Szaraz fézés védelem: amennyiben a tartalyban nincs viz, a készulék f6z6 programja elindithato és elkezd fiiteni, de rovid id6é utan a
belsd hdérzékeld lekapcsol és aramtalanitja a készuléket. llyenkor minden 1dmpa kialszik, és csak akkor kapcsol vissza, ha a kancso
belseje kelléképpen lehdlt. Ezutan aramtalanitsuk a készUléket, adjunk hozza elegendd mennyiség( vizet, ismét helyezzik aram ala és
inditsuk Ujra.

Tulcsordulas védelem: amennyiben a f6zott ital/leves ki akarna futni és eléri a tllcsordulds érzékelét, a program leall, a fitést
kikapcsolja. Ahogy a folyadék szabahdmérsékletdre visszahdil, tavolitsuk el a képzadott habot, és Ujraindithatjuk a programot.

Motor tulmelegedés elleni védelem: amennyiben fézés kdzben a hémérséklet a megengedettnél magasabb és a motor tilmelegszik,
a beépitett hdvédelem kikapcsolja a motor aramellatasat. A hiztonsagos hémeérsekletre valo visszahtlést kévetden a motor Ujra dram
ala helyezhetd. Ezzel kikiiszobolhetd a motor tekercselésének tdlhevilése és az ebhdl eredd motorkarosodas.

Talmelegedés elleni védelem: ha a viz hémérséklete tdlsdgosan magas lesz, a készlilék beépitett hévédelme megszakitja a flitést.

Megjegyzés: a kivant ital, leves, kasa, stb. elkészitését kévetden hagyja szobahdmérseklet(re hilni a kész(iléket, csak ezt kdvetéen inditsa Ujra.

A folyamatos hasznalat a f(itérendszer védelmének meghibasodasat, leégését okozhatja, ennek kévetkeztében a tdlmelegedés elleni
védelem kikapcsol, ami jovatehetetlen karokat okozhat a készUlékben, valamint az alapanyag is raéghet a tulhevdlt talpra.
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A VEGITAL D20 KESZULEKKEL
VEGEZHETO MUVELETEK

Tejhelyettesitd ital szaraz szojahal és kemény magokhol
Tejhelyettesitd ital eléaztatott szdjabol és kemény magokbal
Tejhelyettesitd ital gyorsan puhuld gabonakbal, magvakbal
40 °C-os bio program nyers étkezést folytatdknak
Darabos leves készitése daralas nélkul

Kasak, tejszin-helyettesitdk, martasok

Bébiételek, fozelekek

Kukarica italok és lekvarféleségek

. Zdldség- és gyimalcs krémlevesek

0. Zoldség- és gyumaolcs juice-ok, smoothie-k

1. 10+1 program: a kész(lék eldblitése

PROOND O E®PR

PROGRAMOK

SOYMILK, DRY BEAN [SZOJAITAL SZARAZ ALAPANYAGBOL)
Névényi italfézé program, amellyel szaraz szdjabdl, mas egyéb kemeény, nehezen puhulé magokbol készithetdk tejhelyettesitd italok.
(max. 100 °C, kb. 30-35 perc]

SOYMILK, SOAKED BEAN [SZOJAITAL ELGAZTATOTT ALAPANYAGBOL)
Novényi italféz6 program, amellyel legaldbb 6 dran &t el6aztatott szojahol, mas egyéb kemény, nehezen puhulé magokbal készithetdk
tejhelyettesitd italok. (max. 100 °C, kb. 30-35 perc)

FIVE GRAIN (VEGYES GABONA-, ES MAG ITAL) PROGRAM
Novényi italf6z6 program, amellyel kokuszbdl, gyorsan puhuld olajos magokbol és gabonakbdl - akar vegyesen is - készitheték
tejhelyettesitd italok. [max. 100 °C, kb. 30 perc)

BIO PROGRAM (40 °C)
Néveényi italkészitd program, amellyel el6aztatott vagy szédraz magokbdl, egyéb névényi alapanyagokbdl készitheték italok. (40 °C, kb.
20 perc)

SOUP & STEW (DARABOS LEVES) PROGRAM
Ez a program alkalmas olyan levesek, hé Iére engedett fozelékek fézésére, amelyek hozzavaléi csak megfének, de egyben maradnak
(hagyomanyos levesek, ételek daralas nélkil]. A programban daralasi funkcid nincs. (max. 100 °C, kb. 40 perc).

CEREAL (GABONAKASA ES TEJSZIN-HELYETTESITG) PROGRAM

Kasa és sur( italkészitd fézdprogram, amellyel kevés daralassal és lassu fozéssel az alapanyagok finoman egybefdnek. Kasak, tejszin-
helyettesiték, martasok, krémek is készithetdk ezzel a programmal. Megfeleld valasztas minden siirl konzisztenciaju étel, ital fézésére.
(max 100 °C, kb. 30 perc])

BABY FOOD [BEBIETEL) PROGRAM
Zoldségekbdl, gyimalcsokbdl, akar gabonak, magvak hozzaadasaval készithetd bébiétel, martas, sz6sz ezzel a programmal. [max. 100 °C,
kb. 30 perc]

CORN JUICE & JAM (KUKORICA ITAL ES LEKVAR PROGRAM)
Friss, vagy konzervalt zsenge kukorica és egyéh zéldségek, gylimdlcsok hozzaadasaval kész(il6 fozott ital program, amely alkalmas viz
hozzaadasaval készult szorpok, dzsemek készitésére is specialis recepturak alapjan. (max. 100 C, kb. 30-35 perc)

SMOOTH SOUP (KREMLEVES) PROGRAM
Ez a program alkalmas zéldség- és gylimalcs krémlevesek fézésére akar egynemd, akar vegyes alapanyagokbol. (max. 100 °C, kb. 30
perc).

JUICE (ZOLDSEG/GYUMOLCS JUICE) PROGRAM
Fézés nélkili program, amellyel nyers ételek és italok, smoothie-k, juice-ok készithetdk. Az On gomb megnyomésaval a Juice program
barmikor megallithato. (kb. 3,5 perc)

CLEAN (OBLITO PROGRAM)
Ez a program szolgal a gép eloblitésére, ehhez fel kell télteni a tartalyt tiszta - hideg vagy meleg - vizzel majd megnyomni Juice/Clean
gombot. (kb. 3,5 perc)

A jelzett hdfokok szobahdmérsékleten (20-24 °C-ig ) értenddk, afélott a fozott italok, ételek héfoka magasabb lehet!
5
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Zacnboon

RESZLETES KEZELESI UTMUTATO

SOYMILK, DRY BEAN (SZARAZ SZOJAITAL) PROGRAM

1

2.
3.

7.

Az 1-1,5 mérdpoharnyi (kb. 70 - 100 g) megmosott szojat, gabonat, magot és az izesitdket ontse a tartalyba. (a mennyiség
receptenként eltérd lehet, gabonakbdl kevesebb, magvakbal tébb alapanyag szlikséges, részletes receptek: tejmentesreceptek.hu)
Adjon hozza annyi vizet, hogy legalabh a minimum, legfeljebb a maximum jelzésig érjen.

Helyezze a tartalyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartéaly fogantydjanak felsd részén talalhato csatlakozdra. lllessze a
3 lyuku csatlakozot a fogantyu aljan talalhate dugaljba, majd dugja be a villasdugét a kannektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelz6 pedig villogni fog, jelezve, hogy mikddésre kész. A SOYMILK programvalaszté gomb egyszeri
megnyomasaval valassza ki a DRY BEAN funkcict, ekkor méar csak a hozzé tartozo fény fog vildgitani. Az ON gomb megnyomasét
kévetden a gép elinditja a f6z8 programot.

Kb. 30 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a tejhelyettesitd ital elkészdlt.

llyenkor elsgként huzza ki a villdsdugdt a konnektorbal, illetve a csatlakozot a gépbdl, a fejet emelje le és azonnal dblitse el.
(igy elejét veheti a raszaradasnak)

Az italt szlirje le a mellékelt kancsos sz(r6 segitségével, ezzel az fogyasztasra kész.

SOVMII.K SOAKED BEAN (ELOAZTATOTT SZOJAITAL) PROGRAM

5.
6.

Az 1-1,5 mérépoharnyi (kb. 70 - 100 g) alaposan megmosott széjat, gabonat, magot legalabb 6 éraval a felhasznalas el6tt aztassa
be hideg vizbe. (akar a tartalyban is bedztathatd) Adja hozza az izesftéket. (a mennyiség receptenként eltérd lehet, gabonakbaol
kevesebb, magvakbal tobh alapanyag szlikséges, részletes receptek: tejmentesreceptek.hu]

Adjon hozza annyi vizet, hogy legalabb a minimum, legfeljebb a maximum jelzésig érjen.

Helyezze a tartélyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartély fogantytjénak felsd részén talalhaté csatlakozdra. lllessze a
3 lyuku csatlakozot a fogantyu aljan talalhato dugaljba, majd dugja be a villasdugét a konnektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzd pedig villogni fog, jelezve, hogy miikddésre kész. A SOYMILK programvalasztd gomb kétszeri
megnyomasaval vélassza ki a SOAKED BEAN funkcidt, ekkor méar csak a hozza tartozd fény fog vildgitani. Az ON gomb megnyomasét
kévetden a gép elinditja a f6z8 programot.

Kb 30 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a tejhelyettesitd ital elkészult.

llyenkor elsgként huzza ki a villdsdugdt a konnektorbal, illetve a csatlakozot a gépbdl, a fejet emelje le és azonnal dblitse el.
(igy elejét veheti a raszaradasnak)

Az italt sztirje le a mellékelt kancsos sz(r6 segitségével, ezzel az fogyasztasra kész.

FIVE GRAIN (GABONA- ES MAGITAL) PROGRAM

1. Az 1-1,5 mérépoharnyi (kb. 70 - 100 g) alaposan megmosott gabonat, magot tegye a tartalyba és adja hozza az izesitéket.
(a mennyiség receptenként eltérd lehet, gabonakbol kevesebb, magvakbdl tobb alapanyag szlkséges, részletes receptek:
tejmentesreceptek.hu])

2. Adjon hozz4 annyi vizet, hogy legalabb a minimum, legfeljebb a maximum jelzésig érjen.

3. Helyezze a tartdlyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantytjanak felsd részén talalhato csatlakozéra. lllessze a 3
lyuku csatlakozat a fogantyu aljan talalhato dugaljba, majd dugja be a villasdugoét a konnektorba.

4. Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelz6 pedig villogni fog, jelezve, hogy miikédésre kész. A SOYMILK programvalaszté gomb haromszori
megnyomasaval vélassza ki a FIVE GRAIN funkciét, ekkar mar csak a hozza tartozd fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kévetden a gép elinditja a f6z8 programot.

5. Kb. 30 perccel késobb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a tejhelyettesitd ital elkészult.

6. llyenkor elsdként hizza ki a villdsdugat a konnektorbdl, illetve a csatlakozdt a gépbdl, a fejet emelje le és azonnal 6hlitse el.
(igy elejét veheti a raszaradasnak)

7. Azitalt szirje le a mellékelt kancsds sz(rd segitségével, ezzel az fogyasztasra kész.

BIO PROGRAM

1. A2-25 mér6poharnyi (kb. 100 - 150 g) magot és az izesit6ket dntse a tartalyba.

2. Adjon hozza annyi vizet, hogy legalabb a minimum, legfeljebb a maximum jelzésig érjen.

3. Helyezze a tartalyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantyujanak felsé részén taldlhatd csatlakozora. lllessze a
3 lyukd csatlakozot a fogantyU aljan talalhate dugaljba, majd dugja be a villasdugét a konnektorba.

4. Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzd pedig villogni fog, jelezve, hogy mikodésre kész. A SOYMILK programvalasztd gomb négyszeri
megnyomasaval valassza ki a BIO funkcict, ekkor mar csak a hozza tartoza fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat kévetéen
a gép elinditja a programot.

5. Kb. 20 perccel késdbb a gép szaggatott sipoléssal jelzi, hogy a bio tejhelyettesitd, vagy egyéh ital elkészUlt.

6. llyenkor elséként hizza ki a villasdugét a konnektorbdl, illetve a csatlakozot a gépbdl, a fejet emelje le és azonnal 6hlitse el.
(igy elejét veheti a raszaradasnak)

7. italt szlirje le a mellékelt Az szird segitségével, ezzel az fogyasztasra kész.

Fontos tudnivalé: A magasahb (62 °C alatti] héfok mell6zésével készllt italok allas kozben jellemzden Ulepednek és szétvalnak, ezt
természetesnek kell tekinteni. Fogyaszthatésaguk a sterilizalas hianya miatt még hitdszekrényben is maximum 24 dral
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SOUP & STEW [HAGYOMANYOS, DARABOS LEVES) PROGRAM

L

2.
3.

4.

5.
6.

A megfeleléen megtisztitott, feldarabolt, kh. 500-600 g zdldséget/gylimaélcsot és egyéb alapanyagot éntse a tartalyba.

Adjon hozza annyi vizet, hogy a két jeldlés kozé essen, vagy legfeljebb a maximum jelig érjen.

Helyezze a tartalyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartély fogantydjanak felsd részén talalhaté csatlakozdra. lllessze a
3 lyuku csatlakozot a fogantyu aljan talalhato dugaljba, majd dugja be a villasdugét a kannektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzé pedig villogni fog, jelezve, hogy mUkddésre kész. A SELECT programvalaszté gomb egyszeri
megnyomasaval valassza kia CHUNKY SOUP funkciét, ekkor méar csak a hozza tartoza fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kévetden a gép elinditja a f6z8 programot.

Kb. 40 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a leves elkész(lt.

Azonnal fogyaszthatd, de tovabb izesithetd, pl. ndvényi tejszin-, vagy tejhelyettesitdvel, fliszerekkel.

CEREAL (GABONAKASA, - ES TEJSZiN-HELYETTESITG) PROGRAM

1

2.
3

4.

A 2-3 mérépoharnyi (max. 150 g) megmosott gabonat dntse a tartalyba.

Adjon hozza vizet a minimum jelzésig.

Helyezze a tartélyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantydjanak felsé részén taldlhatd csatlakozéra. lllessze a
3 lyuku csatlakozot a fogantyd aljan talalhato dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a kannektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzd pedig villogni fog, jelezve, hogy mikadésre kész. A SELECT programvalaszté gomb kétszeri
megnyomasaval valassza ki a CEREAL funkcidt, ekkor mar csak a hozza tartozd fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kovetden a gép elinditja a f6z6 programot.

Kb. 30 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a kasa/tejszin-helyettesitd elkészUlt.

Akasak és a tejszin-helyettesiték szlirést téhbnyire nemigényelnek. (a mennyiség receptenként eltérd lehet, gabonakhal kevesebb,
magvakbal tobb alapanyag szikséges, részletes receptek: tejmentesreceptek.hu)

BABY FOOD (BEBIETEL) PROGRAM

1

2.
3.

7.

Az apréra (kb. 1x1 cm-re] vagott, kb. 500 - 600 g zdldséget/gylimablcsot és egyéb hozzavaldkat dntse a tartalybal (a puhabb
z0ldséghdl/gyimalcshél tobhet, a kemeényekbdl kevesebbet tehet bele.)

Adjon hozza annyi vizet, hogy a minimum jelzésig érjen!

Helyezze a tartalyra a gépfejet gy, hogy az illeszkedjen a tartély fogantydjanak felsd részén talalhato csatlakozdra. lllessze a
3 lyuku csatlakozot a fogantyu aljan talalhate dugaljba, majd dugja be a villasdugét a kannektorbal

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelz6 pedig villogni fog, jelezve, hogy mlikédésre kész. A SELECT programvalaszté gomb haromszori
megnyomasaval vélassza ki a BABY FOOD funkcidt, ekkor méar csak a hozza tartozé fény fog vildgitani. Az ON gomb megnyomasat
kévetden a gép elinditja a f6z8 programot.

Kb. 30 perccel késghb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a béhiétel elkészuilt.

Az igy elkészitett béhiétel gondos hiitést kavetden fogyaszthato, de tovabb izesithetd, pl. névényi tejszin-, vagy tejhelyettesitével,
fliszerekkel, kilon megparolt, daralt vagy darabolt zdldségekkel, hisokkal, parolt vagy nyers gyimolcsékkel, magvakkal, sth.
A bébiételeknek mindig a gyermek életkorahoz és taplalkozasi igényeihez kell alkalmazkodni!

A fel nem hasznalt béhiétel hiitében 24 draig tarolhatg, vagy lefagyaszthato.

CORN JUICE (KUKORICA ITAL, - ES LEKVARFELEK) PROGRAM

1

2.

3.

Kukorica ital készitéséhez tegye a tartélyba a hozzavaldkat és az izesitdket: kb 300 g friss, vagy kanzervalt zsenge kukoricat és 200 g
egyeh zoldséget, sot, édesitot, fiszereket.

Lekvar készitése esetén tegyen a tartalyba maximum 1000 g aprora vagott gyimolcsot - akar vegyesen is - és adjon hozza 200-
300 ml vizet, annak fuggvényében, hogy az adott gyimalcs milyen magas nedvességtartalmu!

A program inditasahoz mindkét esetben helyezze a tartalyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantyujanak felsé
részén taldlhatd csatlakozora. lllessze a 3 lyuku csatlakozot a fogantyl aljan taldlhaté dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a
konnektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzd pedig villogni fog, jelezve, hogy mUlkédésre kész. A SELECT programvalasztd gomh négyszeri
megnyomasaval vélassza ki a CORN JUICE funkcidt, ekkor mar csak a hozza tartozd fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kovetden a gép elinditja a f6z6 programot.

Kb. 30-35 perccel késdbb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy az ital elkészllt.

A kész kukorica italt nagy lyukd szlrén szlrje at, amennyiben a benne levé kukoricahéj darabkakat szeretné eltavolitani.
Ezt kovetden ez a kulénlegesen finom és egészséges ital maris fogyaszthato.

Alekvarhoz megfézétt gyimalcshéz izlés szerint adjon édesitdszert, valamint kb. 3 pupozott evékanal citrus,- vagy almapektint és
inditsa el a JUICE programot. Tdltse még forron az eldre sterilizalt beféttes Gvegekbe a lekvart, helyezze ra és alaposan szoritsa is
ra a kupakot. igy tegye meleg, zart helyre, (pl. duplafald hiitdtaska) takarja le és kb. 24 dra alatt hagyja kihtini a dzsemeket! Ezutan
hlvés helyen nagyon sokaig elall.

Megjegyzés: a lekvar fozésénél az édesitdt a leégés veszélye miatt nem tesszik bele az elején. A pektinek pdtolhatdk 2-3 csapott
evdkanal nyilgyoker liszttel is.

Figyelmeztetés: viz hozzaadasa nélkll a gyimalcs lekvar leégésének veszélye jelentdésen megnd, ezért csak nagyfoku évatossaggal prébalja
csokkenteni a hozzaadott folyadékot kizérdlag lédds gylimolcsok esetében. A készlléket ennél a programnal soha ne hagyja magéra!
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SMOOTH SOUP (KREMLEVES) PROGRAM

Az aprdra (kb. 1x1 cm-re] vagott, kb 500 - 600 g zdldséget/gyimolcsot és egyéb hozzavalokat éntse a tartalyba. (a puhabb
z06ldséghdl/gytimalcshdl tobbet, a keményekbdl kevesebbet tehet bele.]

Adjon hozza annyi vizet, hogy a maximum jelzésig érjen.

Helyezze a tartalyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantydjanak felsé részén talalhatd csatlakozdra. lllessze a 3
lyuku csatlakozdt a fogantyu aljan talalhaté dugaljba, majd dugja be a villasdugét a kannektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelzé pedig villogni fog, jelezve, hogy mikodésre kész. A SELECT programvalasztd gomb 6tszori
megnyomasaval valassza kia SMOOTH SOUP funkcidt, ekkor mar csak a hozza tartozo fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kovetden a gép elinditja a f6zd programot.

Kb. 30 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a leves elkészllt.

A leves azonnal fogyaszthatd, de tavabb izesithetd, pl. novényi tejszin-, vagy tejhelyettesitével, fliszerekkel, kilén megparolt,
darabolt zdldségekkel, parolt vagy nyers gylimélcsokkel, piritott magvakkal, sth.

JUICE (Z6LDSEG/GYUMOLCS JUICE) PROGRAM

1

2.

3.

Az aprara [kb. 1x1 cm-re] vagott, kb. 350-500 g zéldséget/gyumaolcsot és egyéb hozzavaldkat éntse a tartalyba, majd adjon hozza
annyi vizet, vagy novényi tejhelyettesitét, hogy a maximum jelzésig érjen.

Helyezze a tartélyra a gépfejet Ugy, hogy az illeszkedjen a tartaly fogantydjanak felsd részén talalhaté csatlakozeral lllessze a 3
lyuku csatlakozaét a fogantyu aljan talalhaté dugaljba, majd dugja be a villdsdugét a konnektorba.

Ekkor a gép hangjelzést ad, a kijelz6 pedig villogni fog, jelezve, hogy mlkédésre kész. A SELECT programvalaszté gomh hatszori
megnyomasaval valassza ki a JUICE funkcict, ekkor mar csak a hozza tartozo fény fog vilagitani. Az ON gomb megnyomasat
kdvetden a gép elinditja a programot. Tipp: Az On gomb Ujboli megnyomasaval a Juice program barmikor megallithatd.

Kb. 3,5 perccel kés6hb a gép szaggatott sipolassal jelzi, hogy a juice/smoothie fogyasztasra kész.

Az igy kapott italok szlrheték, de sz(rés nélkul is fogyaszthatck, valamint tovabh izesitheték.

CLEAN (TISZTITAS, GBLITES)

1

2.

Tegyen a tartalyba a maximum jelzésig meleg vizet és a CLEAN gomb megnyomasaval inditsa el a programot. A mosogatashoz
kevés, alacsony habzast mosogatdszert, esetleg ecetet, vagy szédabikarbdnat is hasznalhat.

Természetesen hagyomanyos madon, Uvegmoso kefe, vagy szivacs segitségével a tartaly és a fej tartalyba merlld része
elmosogathatd, azonban nagyon kell tigyelni arra, hogy a fejbe és a tartaly elektromos d&rammal érintkezé részeibe ne kerdljon viz!
A gép részei mosogatogéppel nem tisztithatok!

A gépfej kulsé burkolata nedves rongy vagy szivacs segitségével attorolhetd.

Esetleges letapadas, leégés esetén a tartaly aljardl ecetes vizzel, szodabikarbdnaval és/vagy mosogatdszerrel, fémdorzsi
hasznéalataval a letapadt, odaégett maradék kénnyen eltavolithato.

Atartaly kuls6 részét fémdaérzsivel, vagy mas strold eszkozzel tisztitani nem szabad!

FONTOS TUDNIVALOK

Banant, csokoladét ne tegye a f6z6 programok elején a gépbe, mivel leéghetnek. Ezeket mindig a program végeztével, - amennyiben
azital szlrést igényel, akkor sz(rést kévetden - a JUICE programmal daralja hozza.

A napraforgdhol és a tokmaghdl készilt italok az 4llasban kb. 1 éra alatt bezéldiilnek, - ez vagy tetszeni fog Onnek, vagy nem -
termeészetesen ettdl az iziik nem valtozik. Ha van ideje hagyni, kihIni és letilepedni 8ket, a zéld szin a folyadék tetején gydlik 6ssze,
amelyet szlrdkanallal eltavolithat fogyasztas elétt.

Mézet mindig csak a kihdld félben levé italhoz adjon (60 °C alatt) hogy a vitaminok megmaradjanak!

Edesitésre kivalo az eritrit vagy a stevia, ezeket mar az elején, a tobhi dsszetevével beleteheti a tartalyba. (Kivéve a lekvaroknal,
amelyek eltérd receptura szerint készUInek] Aki xilitet hasznal, legyen dvatas, mivel az sokaknal hasmenést okozhat.

Egy kis mokkaskanalnyi Himalaja sét mindig adjon a vizhez, kiemeli az izeket, raadasul nagyon sok asvanyi anyagot tartalmaz!
Emulgealdszerként semleges iz( étolajat kell hasznalni a tejhelyettesitdkhoz.

Levesekhez adhato olivaolaj vagy egyéb markansahb iz(i névényi olaj is.

Barmelyik tejhelyettesitd vagy leves elkészithetd egy evokanalnyi libazsir vagy mangalicazsir hozzaadasaval is, ezek az italok izét kis
mennyisegben nem befolyasoljak, a levesek esetében pedig kifejezetten finom izt adnak.

Minden gabona és mag alapu tejhelyettesitéhdz adjon egy adagolépohar kékuszreszeléket, ez néveli az ital beltartalmi értékét, a
gabonaknal pedig megszlnteti a keményité okozta nyakos allagot: selymes, lagy italt nyerhetlink igy.

Tejszin-helyettesitéknél mindig adjon az alapanyagokhoz 5 dkg kdkuszzsirt. Remekdl s(rit, el6segiti a tejszin allag kialakulasat.

Ha szeretné, hogy megmaradjon a gylimaélcsok, zéldségek vitamin tartalma, javasoljuk, hogy el6bb f6zzon egy alapitalt, vagy natar
tejhelyettesitét (rizs, zab, foldimandula, kéles), sz(rje le, majd hitse vissza langyosra. Ezek utén turmixolja hozza a gylimélcsoket,
z0ldségeket.
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Nem 6&rli megfeleléen a gabonat,
magvakat

HIBAELHARITAS

Tul sok gabhona/mag van a tartalyban

Hasznaljon kevesehb gabonat, magot

Kevés viz van a tartélyban

Megfelel6 mennyiségl folyadékot
ontson a tartalyba

Vizes, tul hig gabona/magte;j

Kevés gabona/mag van a tartalyban

Hasznaljon tobb gabonat, magot

Tul sok viz van a tartalyban

Megfelel6 mennyiségl folyadékot
ontson a tartalyba

Tul slirti a gahona/magte;j

Tul sok gabona/mag van a tartalyban

Hasznaljon kevesehb gabonat, magot

Kevés viz van a tartalyban

Nagyobh mennyiségt folyadékot
ontson a tartalyba

A gép nem mukadik

A konnektordugd vagy a 3 lyukud
csatlakozo nem illeszkedik
megfelelden

Allitsa helyre az daramellatast vagy
vegye fel a kapcsolatot a termék
értékesitdjével.

Ajelz6 fény nem vilagit

Aramellatasi hiba

Gy6z6édjon meg a helyi aramellatas
meglétérdl, vagy vegye fel a
kapcsolatot a termék értékesitéjével.

A novényi italkészité melegit,
de nem 6rli a magvakat

A gépfej nem jol illeszkedik a tartalyra

Helyezze a gépfej csatlakozojat
pontosan a tartaly csatlakozgjara

Aramellatasi hiba

Vegye fel a kapcsolatot a termék

Motorhiba

eértékesitéjével.

Helytelen hasznélat

Tul hosszu ideig volt hasznalatban,
vagy menet kézben ledllitottak

Orel, de nem melegit

Aramellatasi hiba

Vegye fel a kapcsolatot a termék

A tulmelegedés védelem kioldott

ertékesitgjevel.

A fozott ital leég

Tul kevés a viz és/vagy tul sok
a gabona

A recepteknek megfelelé mennyiségu
vizet és magot hasznaljon

A fézéprogram elindul,
de késéhb hiba jelzéssel ledll

Nagyon habosodik a ndvényi tej

Vegye ki a gépfejet és oblitse le, majd
ismételje meg a programot kevesebh
vizzel vagy mas aranyu ésszetevékkel.

Erzékeld hiba.

Vegye fel a kapcsolatot a termék
eértékesitéjével.




KiVANJUK, HOGY TELJEN NAGYON SOK OROME A KESZULEK HASZNALATABAN!

IMPORTOR: ARTIS KFT
8000 Székesfehérvar, Bem u 40

FACEBOOK
Vegital, a tejmentes ital

Vegital, ahogy mi szeretjlik (zart csoport)
Segitség a kezdeteknél, timogatas a folytatashan. Csatlakozz hozzank!

ALAPRECEPTEK

AP = adagolépohar (kb. 80 ml folyadék, 60 g gabona/olajos mag, 36 g kdkuszreszelék)

TEJHELYETTESITG ITALOK OLAJOS MAGOKBOL KOKUSZ ITAL

2-2,5 AP (120 g) mandula (dio, mogyoro, kesudid, stb) 5 AP (180-220 g] kékuszreszelék [60-70% zsirtartalmu]
2 AP (72 g] kékuszreszelék (60-70% zsirtartalmu) 1 csapott (10 g] ek eritrit (vagy mas édesitd)

1 csapott ek (10 g] eritrit (vagy mas édesitd) 2 ek (30 ml] semleges izl olaj

1 ek (15 ml]) semleges izl olaj 1 csipet (2 g) s6

1csipet (2g)so viz a maximum jelig

viz a maximum jelig

TEJHELYETTESITO ITALOK GABONAKBOL ZOLDSEG ES GYUMOLCS KREMLEVES

1 AP (B0 g] rizs [vagy arpa, zab, koles,sth] 300-450 g felkockazott zoldség vagy gylimadlcs
2 AP (72 g] kokuszreszelék [(60-70% zsirtartalmu) 1-1,5 AP (60-90 g] rizs (strit6ként)

1 csapott ek (10 g] eritrit (vagy mas édesitd) 3-4 ek (45-60 ml] semleges izl olaj*

1 ek (15 ml) semleges iz olaj s6, édesitd, fliszerek izlés szerint

1csipet (2 g)so viz a maximum jelig

viz a maximum jelig

SZOJAITAL BEBIETELEK, FOZELEKEK

2 AP (120 g] hio sz¢jabab Hasonldan készllnek, mint a krémlevesek, de kevesehb vizzel
1 csapott ek (10 g] eritrit (vagy mas édesitd) [a minimum jelzésig)

1 ek (15 ml]) semleges izl olaj Fézést kovetden konjak liszttel vagy nyilgydker liszttel tovabb
1csipet (2g)s6 stritheték a juice program hasznalataval.

viz a maximum jelig

* a zoldség krémleveseknél olivaolaj és egyéb zsirok is hasznalhatdk. A gyimalcs krémlevesek nem igényelnek zsiradékot.
Tegyen minden hozzaval6t a tartalyba, valassza ki a kivant programot és inditsa el az ON gomb megnyomasaval.

Tovabbi receptek tejmentesreceptek.hu oldalon és a Vegital, ahogy mi szeretjiik Facebook csoportban talalhatéak.
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DAIRY-FREE DRINK
AND SOUPMAKER




VEGITAL D20
MULTIFUNCTIONAL
VEGGIE MILK & SOUP MAKER
USER’S MANUAL

Please read the manual carefully before using the machine!
Pictures and illustrations are for reference only. The proper use of the product can be learned from reading through the manual entirely.

PARTS AND ACCESSORIES OF THE VEGGIE MILK MAKER

1- Machine head with handle 7- Strainer jug

2- Program buttons 8- Measuring cup
3- Overflow sensor 9- Cleaning brush
q- Stainless steel blades 10-  Power cord

5- Power socket 11-  Power male plug
6- stainless steel jug with non-stick coating 12-3 Hole female plug

and plastic outer shell




TECHNICAL PARAMETERS
CE certified product
Mains Heating power Max. motor power
230V /50 Hz 800 W 250 W

@ Soymilk
Select

PRODUCT FEATURES

Motor speed

11000 - 22000 rpm

Vegﬂol’

Capacity

1800 ml

10 programs for making drinks from grains, seeds and cereals, chunky and smooth soup, haby food, porridge, nutritional bio drinks at

40 °C, further on blend only raw drinks and juice.

It can make jam by carefully designed recipe. Handling and cleaning is especially easy by design and by the use of strainer jug and

cleaning brush accessories, and the teflon-free, non-stick coating of the jug.
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Zacnboo
IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Read all instructions carefully before using the machine for the first time.

Check the mains power voltage and the connector type for compliance with machine ratings.

To prevent electric shock or damage to the machine, do not immerse the machine head, cord or the plug into water or other liquid.
Never use damaged power cord or plug.

Never run the machine without enough water in the jug.

Parts maybe hot during and after the use of machine.

Supervise operation while children are present.

Cooking programs start with boiling the water followed by grinding. Get ready for the noise when solid grains,seeds are grinding.
Boiling and grinding continues alternating in the cooking program with less noise due to reduced grain particle size.

Unplug the power cord from wall socket and from machine socket as well when operation finished (sound playing, LED lights
flashing), before machine head lifted off the jug or when the machine is not in use.

Do not use the machine outdoors.

Prevent the power cord to contact with hot surface. Do not store the power cord in proximity of hot gas burner, electric heater or
oven.

Do not place the machine on hot glass, ceramic heater, gas burner or in a heated oven.

Take extreme caution when moving the appliance containing hot food, water or other liquids.

Stop using and contact seller or authorized repair center if machine is damaged or malfunctions for any reason. Do not open the
machine head, it contains non repair parts.

This machine is designed for household usage. Industrial or commercial purpose is prohibited.

Warranty void if defect occurs from inappropriate use, damage, if exposed to excessive heat, wet or dampness, - or massive wear.
Caution: The machine head is weighty prevent it from tumbling down ! When selected program is finished, lift the machine head off
the jug and place it on safe place. Pay attention on placing the machine head away from the edge of table to prevent falling down.
Physical damage to the machine including flaw, break, melt, douse,wet is deemed inappropriate usage and results in voiding the
warranty.

BEFORE FIRST USE

Check accessories inside the box. Inspect the machine and the power cord and make sure both are undamaged.
Check the machine label for compliance with local power rating. Remove all packing material and sticker except rating label. Remove

the plastic strainer which is packed inside the machine jug and assemble the handle which is located on the top protective pad.

3.

4,

MULTIPLE PROTECTION SYSTEM

Dry run protection. When water is low or no water at all in the jug, you can start any of the cooking program but within short time
the overheat-dry run protection will interrupt mains supply and all light goes of fon the program panel. After the jug cooled down the
mains supply is resumed. Before restarting the operation, disconnect power and add proper amount of water.

Overflow protection. When the foam from the cooked drink or soup rich the overflow sensor, heating is turned off and program
terminated. Remove the foam layer from the jug, wipe the overflow sensor and restart the program. If foaming is intense, next time
add less ingredient which responsible for foaming.

Motor overheat protection. If motor coil temperature exceeds the upper limit, the motor is switched off temporarily by an auto reset
thermostat to prevent damage. Motor power supply resumes when motor is cooled down.

Heating element overheat protection. When water temperature is too high, heating is temporarily turned off.

Notes: Let the machine cool down when cooking program finished. Continuous, break free usage may cause unredeemable damage
to the machine.
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WITH THIS MACHINE YOU CAN MAKE:

Drink from dry soybean,

Drink from soaked soybean, grains and hard nuts
Drink from mixture of quick-blowing seeds, grains, seeds and nuts
Raw drinks made at 40 C

Not blended soups and stews

Porridge, sauce, cream

Bahy food

Corn drink and jam

Cream soup from vegetahles and fruits

Juice and smoothie from vegetables and fruits
Rinsing

PROGRAM DESCRIPTION

HEPBOWoOo~NODO =W

o

SOYMILK, DRY BEAN
Cooking program to make drinks from dry bean, grain, seeds, nuts, cereals.
Program length 30 minutes, highest boiling temperature max. 100 C.

SOYMILK, SOAKED BEAN

Cooking program to make drinks from soaked bean, grain, seeds, nuts.

Soak grains, nuts, beans for 4-6 hours in cold water before program started.
Program length 30 minutes, highest boiling temperature max. 100 C.

FIVE GRAIN
Cooking program to make drinks from mixture of quick-blowing seeds, nuts or grains.
Program length ca. 30 minutes, highest bailing temperature max 100 C.

BIO
Cooking program to make drinks from dry or soaked bean, grain, seeds, nuts.
Program length ca. 20 minutes, highest boiling temperature 40 C.

SOUP & STEW
This is a no blend only boil program for making conventional soup and stew.
Program length ca. 40 minutes, highest boiling temperature max. 100 C.

CEREAL
Reduced blending time and gentle cooking to make perfect porridge, cream and sauce.
Program length ca. 30 minutes, highest bailing temperature max 100 C.

BABY FOOD
Baby food can be made from wide range of vegetables and fruits by this program even adding nuts and grains to the food.
Program length ca. 30 minutes, highest boiling temperature max. 100 C.

CORN JUICE & JAM

A drink made from fresh or canned young corn. This program can also make watered syrup and jam by recipe exclusively designed to
this program.

Program length ca. 30-35 minutes, highest boiling temperature max. 100 C.

SMOOTH SOUP
This program makes cream soup from single or mixed ingredients either vegetables or fruits.
Program length ca. 30 minutes, highest boiling temperature max 100 C.

JUICE
No boil, only blend program to make raw food, juice, smoothie ca. in 3,5 minutes. You can stop the Juice programme at any time by
pressing the On button.

CLEAN
Fill the jug with cold or warm water and press ‘CLEAN’ program button to rinse the machine.
The water will be swirled by the blades for ca. 3,5 minutes.

WARNING! The machine will keep its declared temperature with the programs above if the machine is kept in room temperature
(20-24 degrees) while usage. If its used in higher ature, the cooki ature is likely torise.
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HINTS FOR USING THE PROGRAMS

SOYMILK, DRY BEAN PROGRAM

1

2.
3.

4,
S.

6.

Add 1 or 1,5 measuring cup of rinsed soybean, nuts or grains and other ingredients in the jug. Amounts of ingredients to add may
vary upon recipes.

Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SOYMILK button
to change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose DRY BEAN program and then press ON
button. The program starts immediately.

Ca. 30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The milk is ready to drink.

First remove plug from wall socket and then remove the plug from the machine socket. Lift machine head off the jug and rinse it
with clean water in short time to prevent the pulp to stick on the surface.

Strain the drink before consumed with the strainer accessory.

SOVMILK SOAKED BEAN PROGRAM

4,
5.

B.

Soak 1 or 1,5 measuring cup of rinsed soybean, nuts or grains in cold water for 6 hours before cooking. Soaking can be done in the
machine jug as well. Add all ingredients according to the to the jug. Amounts of ingredients to add may vary upon recipes.

Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

Place the machine head on top of the jug, make sure the pawer socket of the machine head sits properly on the jug power plug and
then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to the
wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SOYMILK button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose SOAKED BEAN program and then press ON
button. The program starts immediately.

Ca. 30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The milk is ready to drink.

First remove plug from wall socket and then remove the plug from the machine socket. Lift machine head off the jug and rinse it
with clean water in short time to prevent the pulp to stick on the surface.

Strain the drink before consumed with the strainer accessory.

FIVE GRAIN PROGRAM

1. Add1lorl5 measuring cup of rinsed quick-hlowing seeds, nuts or grains and other ingredients in the jug. Amounts of ingredients
to add may vary upon recipes.

2. Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SOYMILK button
to change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose FIVE GRAIN program and then press ON
button. The program starts immediately.

4. Ca.30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The milk is ready to drink.

5. First remove plug from wall socket and then remove the plug from the machine socket. Lift machine head off the jug and rinse it
with clean water in short time to prevent the pulp to stick on the surface.

6.  Strain the drink before consumed with the strainer accessory.

BIO PROGRAM

1. Add2or2,5 measuring cup of rinsed soybean, nuts or grains and other ingredients in the jug. Amounts of ingredients to add may
vary upon recipes.

2. Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug and
then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to the
wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SOYMILK button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose BIO program and then press ON button. The
program starts immediately.

4. Ca.20 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The milk is ready to drink.

5. First remove plug from wall socket and then remove the plug from the machine socket. Lift machine head off the jug and rinse it
with clean water in short time to prevent the pulp to stick on the surface.

6.  Strain the drink before consumed with the strainer accessory.

Notes: Drinks made at temperature bellow 62 °C might naturally separate or disintegrate while stored and settled. Shake well
before drinking. As BIO program made drinks are not sterilized at high temperature, store cooled and consume within 24 hours.
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SOUP & STEW PROGRAM

1

Add 500-600 gramm of properly cleaned and diced vegetables or fruits in the jug

2. Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose BIO program and then press ON button. The
program starts immediately.

4. Ca.40minutes lateryou will hear short beeps indicating the end of program. The soup is ready to eat. To enhance taste, spices and
flavarings can be added to the soup.

CEREAL PROGRAM

1. Add2-3 measuring cup of rinsed grains in the jug.

2. Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose CEREAL program and then press ON button.
The program starts immediately.

4. Ca.30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program.

5. Porridge and cream require mostly no strain depending on the kind and amount of grains used.

BABY FOOD PROGRAM

1. Add 500-600 gramm of properly cleaned and diced vegetables or fruits and other ingredients in the jug.

2. Add water up to the minimum level. Level marks are on the inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord
to the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button
to change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose BABY FOOD program and then press ON
button. The program starts immediately.

4. Ca.30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The food is ready to eat after cooled down. You can
add spices, milk free cream, steamed or blended vegetahles, meat, nuts, steamed or fresh fruit. Change food to meet the demand
of baby’s age and personal preference. Non consumed food can be stored refigerated for 24 hours or can be deep frozen.

CORN JUICE (JAM) PROGRAM
To make corn juice, add 300 gramm of fresh young corn or canned corn, 200 gramms of other vegetables to your preference, salt,
sweetener and spices in the jug. Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

2. To make jam, add 1000 gramm finely chopped fruit and 200-300 ml water depending on the juice content of the fruit used.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose CORN JUICE program and then press ON
button. The program starts immediately. You can stop the Juice programme at any time by pressing the ON button again.

4. Ca.30-35 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program.

5. Strain corn juice before consumed by using coarse strainer.

6. Tofinish making the jam, add as much sweetener as you like and stir in three heaped tablespoon of citrus or apple pectin and start

JUICE program. Fill the hot jam in sterilized jar, close the jar tightly and turn it upside down. Place the jars this way in basket, lid it
and store for 24 hours in room temperature. Beeing preserved and kept in cool place the jam can be stored for quite long time .

Notes: Add sweetener after end of program in order to prevent it get burned. Without water, the risk of jam getting burned highly
increase, therefore attempt reducing the amount of water only if the fruitis juicy enough. Never let the machine to run unattended
at this program. Pectins can be replaced with 2-3 tablespoon of arrowroot flour.
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SMOOTH SOUP PROGRAM

Add 500-600 gramm of properly cleaned and diced vegetables or fruits and other ingredients in the jug.

Add enough water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose SMOOTH SOUP program and then press ON
button. The program starts immediately.

Ca. 30 minutes later you will hear short beeps indicating the end of program. The soup is ready to eat.

Toenhance taste, spices, flavorings, milk free cream, steamed and diced vegetables, fruits, roasted seeds can be added to the soup.

JUIGE (FRUIT and VEGETABLE) PROGRAM

Add 350-500 gramm of properly cleaned and diced vegetables or fruits and other ingredients in the jug.

2. Add enough water or grain milk while the level is between the marks on inner wall of the jug.

3. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug
and then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to
the wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press SELECT button to
change program. A steady, non flashing light indicates the selected program. Choose JUICE program and then press ON button.
The program starts immediately.

4. Three and half minutes later you will hear short beeps indicating the end of program.

5. Thedrinks can be consumed strained or unstrained as well and can be flavoured further.

CLEAN (RINSE) PROGRAM

1. Add warm water while the level is between the marks on inner wall of the jug.

2. Place the machine head on top of the jug, make sure the power socket of the machine head sits properly on the jug power plug and
then connect first one end of power cord to the socket on bottom of the handgrip and then the other end of the power cord to the
wall socket. You will hear a short beep and all lights are flashing indicate the user to choose program. Press CLEAN button. The
program starts immediately.

3. Toremave grease, non foaming detergent, baking soda or vinegar can be added to the water.

4. The machine head and the jug can be hand washed by sponge or brush. Pay attention to keep the buttons, sockets and electric
parts dry.

5. Wipe clean the machine head and the jug with wet spang or piece of cloth.

6. Do not place the machine and jug in dishwasher machine.

7. If button plate of the jug is scalded or have food burned, remove it with using metall fibre sponge and vinegar, baking soda or
detergent.

8. Do not scrape the plastic parts of the machine head and the jug.

USEFUL HINTS

Do not use banana, chocolate because these stuff get burned in the jug.

If you insist to consume these food, first make your regular drink using one of the cooking programs, let the drink cool down for awhile,
then blend it with your favourite food (banana, chocolate, etc.) by pressing the JUICE program button.

Milk made from sunflower seed or pumpkin seed change color when stored for more than one hour. You may like it or dislike it but it
does not affect the taste. If you have time enough to let the drink cool down and settle, the coloured layer remains on top of the drink
which can be easily skimmed off.

Add honey to the drink when its temperature drops below 60 C in order the essential nutrients remain undestroyed.

Ahealthy alternative of sugar for sweetening the drink is Xilit or Eritrit. These sweeteners can be added together with other ingredients
in the jug prior to starting the program. Take caution if Xilit is used for the first time, because it may cause lax bowels for those who
are susceptible.

Always add a teaspoonful of Himalayan salt to the water. It not just enhances flavours but augments the drink with many vital minerals.
If you'd like the fruits, vegetables keep their vitamins, always make the hot milk first, let it cool down to lukewarm, then add the fruits
or vegetables of your choice and blend.

Always add few drops of refined oil when drinks are made from grains, beans, nuts and seeds as it improves the texture of the drinks.
For soup olive oil or other characteristic oil can be added.

Any of soup or milk free drink can be made with adding lard instead of plant oil.

Always add one measuring cup dessicated coconut to drinks made from grain, nuts or seeds. It improves the texture of the drink.
Always add 50 g coconut fat when making milk free cream. It makes the cream thick.
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Grain not gind well

TROUBLESHOOTING

Too much grain used

Use suitable amount grain

Too little water used

Add appropriate amount of water

Diluted, watery milk

Not enough grain added

Use suitable amount grain

Too much water used

Add appropriate amount of water

Machine doesn’t work,
indicators not lit

Power plug is not fully inserted into
the socket

Reconnect plug

Power supply fault

Contact the nearest authorized
repair station

Heating but grains are not milled

Circuit board contact fault

Circuit board failure

Motor damaged

Contact the nearest authorized
repair station

Inappropriate usage

Working too long time. Stop operating
for awhile.

Grinding but not heating

Circuit board failure

Contact the nearest authorized repair
station

Grains get burned

Too little water and too much grain

Add appropriate amount of water or
grains

The motor is working but the heating
element is on for too long time

Too much damp in the machine head

Disconnect the machine head from
power and place it in the sun
for two hours then store
in good ventillated place.

Cooking program starts normally but
stops with error before program ends.

The milk beeing made produce too
much foam

Lift machine head, reduce water level or
change amount of ingredients.
Restart program.

Sensor circuit damaged

Contact the nearest authorized
repair station
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WE WISH YOU TO ENJOY USING THE VEGGIE DRINK MAKER !

IMPORTER: ARTIS KFT
Bem Jozsef u. 40.
8000 Székesfehérvar
Hungary

FACEBOOK
Vegital, ahogy mi szeretjlik
(non public helping and supporting group for our customers only)

ELEMENTARY RECIPES

MILK FREE DRINKS FROM OILY SEEDS AND NUTS

2-2,5MC (120 g) almond (walnut, hazelnut, cashew, etc)

2 MC (72 g] dessicated coconut [coconut fat content at least 60-70%)
1TS (10 g] eritrit (or other sweetener)

1 TS (15 ml] refined oil

1 pinch (2 g] of salt

water

MILK FREE DRINKS FROM GRAINS AND CEREALS

1 MC (B0 g] rice (barley, oat,millet, etc)

2 MC (72 g] dessicated coconut (coconut fat content at least 60-70%)
1TS (10 g) eritrit (or other sweetener)

1 TS (15 ml] refined oil

1 pinch (2 g of salt

water

SOYA DRINK

2 MC (120 g] organic non-GMO soybean
1TS (10 g] eritrit (or other sweetener)
1 TS (15 ml] refined oil

1 pinch 2 g] of salt

water

COCONUT DRINK

5MC (180-220 g) dess. coconut [coconut fat content at least 60-70%)
1TS (10 g] eritrit (or other sweetener)

2TS (30 ml] refined oil

1 pinch (2 g] of salt

water

VEGETABLE OR FRUIT CREAM SOUP

300-450 gramm of diced vegetable or fruit
1-1,5MC (60-90 g] rice (as thickener)

3-4 TS [45-60 ml] refined oil

salt, sweetener, spices as to personal preference
water

BABY FOOD

Baby food is made like cream soup just with less water. Water level
up to minimum mark.

Baby food can be further thickened by blending flour or starch to it
using the Juice program.

MC = measuring cup (80 ml liquid, 60 g cereal/oil seeds, 36 g coconut flakes)

TS =tablespoon
For further recipes please visit vegital.hu

Pour all ingredients into the jug, select the proper program and push ,,ON” button.
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VEGITAL D20 "RAINBOW"

MULTIFUNKCYJNE URZADZENIA DO
PRZYGOTOWANIA NAPOJOW ROSLINNYCH | ZUP

INSTRUKCJA OBSLUGI

Przed rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia przeczytaj
uwaznie ponizszg instrukcjg obstugi!

llustracje maja wytacznie charakter informacyjny. Z dziataniem urzadzenia zapoznasz sie na podstawie ponizszych informacii.

CZESCI | AKCESORIA URZADZENIA:

1- Modut gérny z uchwytem 7- Dzbanek odcedzajacy

2-  Przyciski funkcyjne 8- Miarka

3- Czujnik przelania 9- Szczoteczka do mycia

4- Ostrza ze stali nierdzewnej 10- Kahel elektryczny

5- Gniazdo wtykowe 11- Wtyczka z dwoma bolcami
6- Pokryty warstwa antyadhezyjna pojemnik 12- Ztacze z 3 otworami

ze stali nierdzewnej w obudowie z tworzywa
sztucznego
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DANE TECHNICZNE
Produkt posiada certyfikat zgodnosci Unii Europejskiej (CE).

Napigcie zasilania Moc grzewcza Maoc silnika Predkos¢ obrotowa silnika Pojemnosé

230V /50 Hz 800w 250 W 11000 - 22000 obr./min 1800 ml

@ Soymilk
Select

Charakterystyka produktu

Automatyczne urzadzenie do przygotowania papek dla niemowlat, napojéw roslinnych, zup kremowych i zwyklych. Wyposazone jest w
10 programaow, posiada funkcje przygotowania kleikéw, dan bio (40°C) oraz surowych sokéw (juicer).

Z zastosowaniem specjalnych przepiséw moze stuzyc réwniez do gotowania dzemaw.

Model tatwy w obstudze i myciu. Dotaczone akcesoria, dzbanek i szczotka do butelek utatwiajg odcedzanie oraz czyszczenie.
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Zacnboo
ZASADY BEZPIECZENSTWA | INNE WAZNE INFORMACJE

Przed przystapieniem do eksploatacji tego urzadzenia przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje!

Przed podtaczeniem do sieci upewnij sig, czy zrodto zasilania ma napigcie 230V/50Hz i uzywaj wytacznie zataczonej wtyczkil
Azehy unikna¢ porazenia pradem i uszkodzenia urzadzenia nie zanurzaj w wodzie kabla, wtyczki elektrycznej, ani modutu gérnego
urzadzenia! Nie uzywaj uszkodzonego kabla!

Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez odpowiedniej ilosci wody w pojemniku!

Zachowaj ostrozno$c: podczas eksploatacii oraz po jej zakoriczeniu czesci urzadzenia moga by¢ gorace.

W obecnosci dzieci eksploatacja urzadzenia wymaga surowego nadzoru!

Mate dzieci oraz osohy hez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy nie moga korzystac z urzadzenial

Po zakoriczeniu programu lub jesli nie uzywasz urzadzenia, wyciagnij wtyczke z kontaktu, jak réwniez ztacze z uchwytu urzadzenia
i dopiero wtedy wyjmij modut gorny z pojemnikal

Dbaj o to, zeby kahel nie dotykat goracych powierzchni, nie pozostawiaj urzadzenia w poblizu goracych palnikéw i kuchenek
gazowych czy elektrycznych!

Podczas podnoszenia i przenoszenia urzadzenia wypetnionego wrzatkiem czy goraca potrawg zachowaj szczegdlng ostroznosce!
Nigdy nie zanurzaj modutu gérnego i pojemnika urzadzenia w wodzie, jak réwniez nie myj ich w zmywarce! Obie czesci zawierajg
bowiem elementy elektryczne, ktdrych zalanie wodg uszkadza urzadzenie i powoduje niebezpieczenstwo zwarcia.

Nie uzywaj alkalicznych lub kwasnych srodkéw czyszczacych!

Po umyciu umies¢ urzadzenie wraz z akcesoriami w przewiewnym, suchym, bezpiecznym miejscu i po catkowitym wyschnigciu zt6z
i przechowuj ztozone.

Zeby nie uszkodzié powierzchni urzadzenia, do czyszczenia najlepiej uzyc zataczonej szczoteczki i neutralneqo $rodka czyszczacego
lub migkkiej szmatki.

Uwagal Modut gérny urzadzenia jest ciezki, dlatego po uzyciu nalezy odtozy¢ go w bezpieczne miejsce. Nie zostawiaj na brzegu
stotu/blatu, skad moze spas¢.

Azehy unikna¢ przypalenia surowcow, zanim skorzystasz z nastepnego programu do gotowania, po eksploatacji odczekaj, az modut
gorny, jak réwniez umieszczona w dnie grzatka ostygna do temperatury pokojowe;j.

W przypadku funkcji gotowania uzywaj wody i surowcoéw w temperaturze pokojowej (ok. 18-25°C). Nie wktadaj do gotowania w
urzadzeniu ani gorgcych, ani mrozonych surowcéw/wody, albowiem moze to negatywnie wptynac na proces gotowania i uszkodzié
urzadzenie.

Gwarancja nie ohejmuje szkdd spowodowanych nieprawidtowa eksploatacija urzadzenia, np. upadkiem, sttuczeniem, uszkodzeniem
mechanicznym, zalaniem urzadzenia lub uszkodzeniem na skutek dziatania wysokiej temperatury.

PRZED UZYCIEM

Sprawdz opakowanie od wewnatrz, stan urzadzenia i kabla, jak réwniez to, czy zrddto zasilania ma napigcie 230V/50Hz!
Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i etykiety. Wyjmij z urzadzenia plastikowy dzbanek odcedzajacy i zt6z: uchwyt dzbanka razem
z miarka znajduje sig w wewnetrznej pokrywie urzadzenia.

WIELOSTOPNIOWY SYSTEM OCHRONNY

Czujnik przesuszenia: funkcja gotowania jest mozliwa do wtaczenia i zaczyna dziata¢ nawet jesli w pojemniku brak wody, jednak po
kratkiej chwili wewnetrzny czujnik temperatury wytacza urzadzenie i pozhawia go zasilania. W tym przypadku wszystkie diody kontrolne
gasna i zapalajg sig ponownie dopiero, kiedy wnetrze naczynia odpowiednio wystygnie. Nastepnie odtgcz urzadzenie od pradu, dodaj
odpowiednig ilo$¢ wody, podtacz zasilanie ponownie i wacz urzadzenie.

Czujnik przelania: wykrywa moment kipienia napoju/zupy i wytaczajac funkcje grzewcza zapobiega przelaniu. Kiedy urzadzenie
ostygnie do temperatury pokojowej, usun powstata piane i wiacz program ponownie.

Czujnik przegrzania silnika: w przypadku przekroczenia dozwolonej temperatury podczas realizowania programu czujnik przerywa
zasilanie przegrzanego silnika. Po ostygnieciu do odpowiedniej temperatury silnik moze by¢ ponownie podtaczony do pradu. Zapobiega
to przegrzaniu uzwaojen silnika i spowodowanym tym uszkadzeniom.

Czujnik przegrzania: w przypadku przekroczenia dozwolonej temperatury wody, czujnik przerywa funkcjg grzania.

Uwaga: Po przygotowaniu wedtug zyczenia napoju, zupy, Kleiku itp. pozostaw urzadzenie do ostygnigcia i dopiero po ostudzeniu do
temperatury pokojowej wiacz panownie.

Nieprzerwana eksploatacja moze spowodowac uszkodzenie systemu ochrony ogrzewania i przepalenie, w konsekwenciji za$ wytaczenie
czujnika przegrzania, co moze byc¢ przyczyna nieodwracalnych szkéd w urzadzeniu, jak réwniez przywarcia surowcéw do przegrzanego dna.
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CZYNNOSCI, KTORE MOZE WYKONAC
~ URZADZENIE VEGITAL D20

1. Gotowanie zastgpujacych mleko napojéw z suchej soi i
twardych nasion

2. Gotowanie zastgpujacych mleko napojéw z namoczonej
uprzednio soi i twardych nasion

3. Gotowanie zastepujacych mleko napojéw z szybko
migknacych ziaren i nasion

4. Bio program [40 st. C) dla stosujacych surowa diete

5. Gotowanie zup bez miksowania

6. Gotowanie kleikdw, ,$Smietanek” roslinnych, soséw

7

8

Dotowanie papek dla niemowlat i potrawek
Gotowanie napojow z kukurydzy i produktéw
dzemopodobnych

9.  Gotowanie zup-kremdw warzywnych i owocowych

10. Wyrabianie sokdw warzywnych i owocowych,smoothie

11. 10+1: ptukanie urzadzenia

PROGRAMY

SOYMILK, ORYBEAN [NAPGJ SOJOWY Z SUCHEGO SUROWCA]
Funkcja gotowania napojéw roslinnych. Stuzy do przygotowania zastepujacych mleko napojéw z suchej soi i innych twardych nasion.
[maks. 100 st. C, ok. 30-35 minut]

SOYMILK, SOAKED BEAN [NAP(]J SOJOWYZNAMOCZONEGO SUROWCA]
Funkcja gotowania napojéw raslinnych. Stuzy do przygotowania zastegpujacych mleko napojéw z namaczonej co najmniej przez 6 godzin
soiiinnych twardych nasion. [maks. 100 st. C, ok. 30-35 minut]

FIVEGRAIN [NAPGJ ZEZBOZ I INNYCH NASION]
Funkcja gotowania napojow roslinnych. Stuzy do przygotowania zastepujacych mleko napojow z widrkow kokosowych, nasion oleistych i
innych szybko migknacych zb6z. [maks. 100 st. C, ok. 30 minut]

BID PROGRAM [40st.C]
Funkcja gotowania napojéw roslinnych. Stuzy do przygotowania napojéw z suchych lub namoczonych nasion i innych surowcow
roslinnych [40 st. C, ok. 20 minut]

SOUP & STEW [ZUPY NIEZMIKSOWANE]
Stuzydogotowaniatradycyjnych zupipotrawek, w ktdrych ugotowane sktadniki pozostajg w kawatkach. Program bez funkcji miksowania.
[maks. 100 st. C, kb. 40 minut].

CEREAL [KLEIKI ZBOZOWE | ZAMIENNIKI SMIETANKI]
Powolne gotowanie, ktdre delikatnym miksowaniem i powolnym gotowaniem sprawia, ze sktadniki doktadnie sig mieszajg. Stuzy do
przyrzadzania kleikdw, zamiennikdw $mietanki, soséw i kreméw. [ maks. 100 'C, ok. 30 minut]

BABYFOOD [PAPKI DLA NIEMOWLAT]
Stuzy do przygotowania papek dla dzieci z warzyw i owocdw lub soséw, nawet z dodatkiem zbéz czy nasion. [maks.100 ' C. ok. 30 perc]

CORNJUICE §JAM [NAPOJE Z KUKURYDZY | DZEMY]
Stuzy do przygotowania napojéw z kukurydzy $wiezej lub konserwowej z dodatkiem innych warzyw lub owocdw. Po dodaniu wody moze
stuzy¢ do gotowania syropéw i dzemow na podstawie specjalnych przepiséw. [maks. 100 st. C. ok. 30-35 minut]

SMOOTH SOUP [ZUPY-KREM]
Stuzy do gotowania zup-kremow z jarzyn lub owocdéw, z jednego lub kilku surowcéw [maks. 100 st. C, ok. 30 minut].

JUICE [SOKIWARZYWNE/OWOCOWE]
Program bez gotowania. Stuzy do przyrzadzania surowych napojéw, smoothie, sokéw. W kazdej chwili mozna zatrzymac program Sok,
naciskajac przycisk On. [ok. 3,5 minuty]

CLEAN (PLUKANIE]

Stuzy do ptukania urzadzenia. Azeby wyptukac urzadzenie nalezy napetni¢ pojemnik czysta zimna lub ciepta wodg i nacisna¢ przycisk

funkcyjny Juice/Clean [ok. 3,5 minuty]

Temperatury podane sg dla temperatury pokojowej (20-24 st. C], pwyzej ktérej gotowane napoje i potrawy mogag by¢ bardziej gorace.
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SZCZEGGLOWA INSTRUKCJA OBSLUGI

FUNKCJA SOYMILK. ORY BEAN [NAPGJ SOJOWY Z SUCHEGO SUROWCA)

1

2.
3.

4.

5.
6.

7.

Wsyp do pojemnika 1 - 1%z miarki [ok. 70-100 g) umytych nasion soi, zh6z lub innych, dodaj przyprawy (ilosci moga ulec zmianie,
nasion zhoz potrzeba mniej, innych wigcej. Szczegdtowe przepisy: www.vegital.pl].

Dodaj wody przynajmniej do znaku minimum, a najwyzej do znaku maksimum.

Natéz modut gérny w ten sposab, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac raz przycisk SOYMILK wybierz funkcjg ORY BEAN wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku wybranej
funkcji. Po nacisnigciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania.

Po uptywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

Wtedy po pierwsze odtgcz urzadzenie od sieci i kabel od urzadzenia, zdejmij modut gérny i natychmiast optucz, zeby nic na nim nie
zaschto.

Odcedz nap¢j przy pomocy zatgczonego dzbanka, po czym jest juz gotowy do spozycia.

FUNKCJA SOYMILK SOAKEO BEAN [NAPGJ SOJOWY Z SUCHEGO SUROWCA]

1

5.
B.

7.

1 - 1%2 miarki (ok. 70-100 g) doktadnie umytych nasion soi, zbdz lub innych namocz w zimnej wodzie co najmniej 6 godzin przed
gotowaniem [mozesz to zrobi¢ nawet w pojemniku). Dodaj przyprawy. [ilosci moga ulec zmianie, nasion zbdz potrzeba mniej,
innych wigcej. Szczegotowe przepisy: www.vegital.pl).

Dodaj wody przynajmniej do znaku minimum, a najwyzej do znaku maksimum.

Nat6z modut gérny w ten sposab, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac dwukrotnie przycisk SOYMILK wyhierz funkcjg SOAKEO BEAN wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkcji. Po nacisnieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpacznie proces gotowania.

Po uptywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

Wtedy po pierwsze odtgcz urzadzenie od sieci i kabel od urzadzenia, zdejmij modut gdrny i natychmiast optucz, zeby nic na nim nie
zaschto.

Odcedz nap¢j przy pomocy zataczonego dzbanka, po czym jest juz gotowy do spozycia.

FIVE GRAIN (NAPQJ ZE ZBOZ | NASION)

1. 1 - 1% miarki (ok. 70-100 g] doktadnie umytych nasion zbdz lub innych wtéz do pojemnika i dodaj przyprawy. (ilosci moga ulec
zmianie, nasion zbdz potrzeba mniej, innych wigcej. Szczegdtowe przepisy: www.vegital.pl).

2. Dodaj wody przynajmniej do znaku minimum, a najwyzej do znaku maksimum.

3. Natdz modut gorny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac trzykrotnie przycisk SOYMILK wybierz funkcjg FIVE GRAIN, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkcji. Po nacisnieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpacznie proces gotowania.

5. Pouptywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

6. Wtedy po pierwsze odtacz urzadzenie od sieci i kabel od urzadzenia, zdejmij modut gérny i natychmiast optucz, zeby nic na nim nie
zaschto.

7. Odcedz napdj przy pomaocy zataczonego dzbanka, po czym jest juz gotowy do spozycia.

FUNKCJA BIO

1. Wsyp do pojemnika 2-2%2 miarki (ok. 100-150 g) umytych nasion i dodaj przyprawy.

2. Dodaj wody przynajmniej do znaku minimum, a najwyzej do znaku maksimum.

3. Natdz modut gérny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztgcze z 3 otworami
umies$¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac cztery razy przycisk SOYMILK wyhierz funkcjg BIO, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kantrolna tylko przy wskazniku wybranej
funkcji. Po nacisnigciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie proces.

5. Pouplywie ok. 20 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, Ze napgj jest gotowy.

6. Wtedy po pierwsze odtgcz urzadzenie od sieci i kabel od urzadzenia, zdejmij modut gérny i natychmiast optucz, zeby nic na nim nie
zaschto.

7. Odcedz napdj przy pomocy zataczonego dzhanka, po czym jest juz gotowy do spozycia.

Wazna informacja: w napojach przygotowanych bez zastosowania wyzszej niz 62 st.C temperatury sktadniki zazwyczaj osiadajg i
wytracajg sig, co nalezy uznaé za normalne. Ze wzgledu na brak sterylizacji nawet napoje przechowywane w lodéwce nadaja sig do
spozycia tylko przez 24 godziny!
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FUNKCJA CHUNKY SDUP & STEW [TRADYCYJNE, NIEZMIKSOWANE ZUPY]

1.  Wsyp do pojemnika dobrze umyte, drobno pokrojone warzywa/owoce w ilosci 500-600 g i pozostate sktadniki.

2. Dodaj wody tak, zeby jej poziom znalazt sig pomigdzy dwoma znakiami, ale najwyzej do znaku maksimum.

3. Natéz modut gorny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac raz przycisk SELECT wybierz funkcje CHUNKY SOUP, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkcji. Po nacisnieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpacznie proces gotowania.

5. Pouptywie ok. 40 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

B. Zupajest gotowa do spozycia, ale mozna ja jeszcze doprawic, np. $mietanka roslinng lub zamiennikiem $mietanki czy przyprawami

FUNKCJA CEREAL (KLEIKI ZBOZOWE | ZAMIENNIKI SMIETANKI)

1. Wsyp do pojemnika 2-3 miarki (maks. 150 g] umytych nasion.

2. Dodaj wody do znaku minimum.

3. Natéz modut gorny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Woweczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac dwukrotnie przycisk SELECT wybierz funkcje CEREAL, wtedy bedzie sie pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkcji. Po nacisnieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpacznie proces gotowania.

5. Pouptywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

6.  Kleikii zamienniki Smietanki na og6t nie wymagaja odcedzania (ilosci moga ulec zmianie zaleznie od przepisu: nasion zh6z potrzeba
mniej, innych wigcej. Szczegstowe przepisy: www.vegital.pl).

FUNKCJA BABY FOOD [PAPKI DLA NIEMOWLAT]

1. Wsyp do pojemnika pokrojone w kostke ok. 1x1 cm warzywa/owoce w ilosci ok. 500-600 g i pozostate sktadniki (migkkich warzyw/
owocow moze by¢ wigcej, twardych - mnigj).

2. Dodaj wody do znaku minimum.

3. Natdz modut gérny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztgcze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac trzykrotnie przycisk SELECT wybierz funkcje BABY FOOD, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkgji. Po nacisnigciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania.

5. Pouplywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, Ze napgj jest gotowy.

6. Przygotowana w ten sposdb papka po troskliwym schiodzeniu jest gotowa do spozycia, ale mozna ja jeszcze doprawic, np.
$mietanka roslinng lub zamiennikiem $mietanki, przyprawami, osobno uduszonymi kawatkami warzyw lub owocdw, surowymi
owocami, nasionami itp. Papki dla niemowlat powinny by¢ zawsze dostosowane do potrzeb wiekowych i zywieniowych dziecka!

7. Niewykorzystana papka dla niemowlat moze by¢ przechowywana w lodéwce przez 24 godziny lub zamrozona.

FUNKCJA CORN JUICE [NAPOJE Z KUKURYDZY | DZEMY)

1. Azeby przygotowac napoj kukurydziany widz do pojemnika sktadniki i przyprawy: ok. 300 g $wiezej lub kanserwowej kukurydzy i 200
g innych warzyw, sol, stodzik, przyprawy.

2. Azeby przygotowac dzem, wtdz do pojemnika drobno pokrojone owoce w ilosci najwyzej 1000 g (mozg by¢ rdzne), nastepnie dodaj
200-300 ml wody, w zaleznosci, jak soczyste sg owoce.

3. W obu przypadkach natéz modut gérny w ten sposeh, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia.
Ztgcze z 3 otworami umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

4. Weowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac cztery razy przycisk SELECT wyhierz funkcje CORN JUICE,, wtedy bedzie sie pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wyhranej funkgji. Po nacisnigciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania.

5. Pouplywie ok. 30-35 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze napgj jest gotowy.

B.  Jedli chcesz sig pozbyc skarek nasion kukrydzy, przecedZ nap¢j przez rzadkie sito. Potem ten bardzo smaczny i zdrowy napgj jest
gotowy do spozycia.

7. Do ugotowanych owocéw dodaj stodziku wedtug gustu, jak réwniez 3 czubate tyzki stotowe pektyny cytrusowej lub jabtkowej i
wiacz funkcje JUICE. Przelej goracy jeszcze dzem do wysterylizowanych uprzednio stoikéw i szczelnie zamknij, nastgpnie postaw
nakretkami do dotu. W takiej pozycji umies¢ w cieptym, zamknigtym miejscu (np. w torbie termicznej) pod przykryciem i pozostaw
na ok. 24 godziny, az do wystygnigcia. W chtodnym miejscu gotowy dzem zachowa przydatnosé do spozycia przez dtugi czas!

Uwaga! Ze wzgledu na zagrozenie przypaleniem, gotujac dzem nigdy nie dodawaj cukru rozpoczynajac program. Pektyny
mozesz zastapié 2-3 ptaskimi tyzkami maki maranta

Uwaga: Niedodanie wody ie zwigksza niebezy istwo przypalenia, dlatego porcje wody zmniejszaj z najwigksza
ostroznoscia, tylko w przypadku owocow bardzo soczystych. Podczas korzystania z tej funkcji nigdy nie pozostawiaj

urzadzenia bez kontroli!
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FUNKCJA SMOOTH SOUP [ZUPA-KREM)

L

2.
3

Wsyp do pojemnika dobrze umyte, pokrojone w kostke ok. 1x1 cm warzywa/owoce w ilosci ok. 500-600 g i pozostate sktadniki.
(migkkich warzyw/owocéw moze by¢ wigcej, twardych - mniej).

Dodaj wody do znaku maksimum.

Natéz modut gérny w ten sposab, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac piec razy przycisk SELECT wybierz funkcje SMOOTH SOUP, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku
wybranej funkgji. Po nacisnigciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie proces gotowania.

Po uptywie ok. 30 minut urzadzenie przerywanym dzwigkiem zasygnalizuje, ze zupa jest gotowa.

Zupa jest gotowa do spozycia, ale mozna ja jeszcze doprawic, np. $mietanka roslinng lub zamiennikiem $mietanki, przyprawami,
osobno uduszonymi kawatkami warzyw lub owocéw, surowymi owocami, prazonymi nasionami itp.

FUNKCJA JUICE [SOKI WARZYWNE | OWOCOWE)

L

2.

3

4,
5.

Wsyp do pojemnika pokrojone w kostkg ok. 1x1 cm warzywa/owoce w ilosci ok. 350-500 g i pozostate sktadniki, nastepnie dodaj
wady lub napoju raslinnego do znaku maksimum.

Natéz modut gérny w ten sposab, zeby dopasowac do zacisku na wierzchu uchwytu pojemnika urzadzenia. Ztacze z 3 otworami
umies$¢ w gniazdku na spodzie uchwytu, a nastepnie wtyczke z dwoma bolcami podtacz do kontaktu zasilania.

Wowczas urzadzenie wyemituje sygnat dzwigkowy, a wyswietlacz zacznie migac, wskazujac, ze urzadzenie jest gotowe do pracy.
Naciskajac szes¢ razy przycisk SELECT wybierz funkcje JUICE, wtedy bedzie sig pali¢ dioda kontrolna tylko przy wskazniku wybranej
funkcji. Po nacisnieciu przycisku ON urzadzenie automatycznie rozpocznie prace. W kazdej chwili mozna zatrzymac program Sok,
naciskajac przycisk ON.

Po uptywie ok. 3,5 minuty urzadzenie przerywanym dzwiekiem zasygnalizuje, ze juice/smoothie jest gotowy.

Otrzymane w ten sposob soki mozna przecedzac, ale mozna spozywac réwniez bez przecedzania, mozne je tez doprawi¢ do smaku.

FUNKCJA CLEAN [PLUKANIE)

1

2.

£ w

Nalej do pojemnika wody do znaku maksimum i wtacz program nacisnigciem przycisku CLEAN. Mozesz doda¢ delikatnego $rodka
do czyszczenia, octu lub sody oczyszczanej.

Naturalnie, pojemnik oraz zanurzona w nim czes$¢ modutu gérnego mozna umy¢ tez tradycyjnie, przy pomocy szczotki lub gabki,
nalezy jednak niezwykle uwazac, zeby woda nie dostata sie do elementéw przewodzacych prad w module gérnym i pojemniku!
Czesci urzadzenia nie wolno my¢ w zmywarce!

Zewnegtrzna obudowe urzadzenia mozna przetrzec¢ wilgotné szmatka lub gabka.

Ewentualne przyklejone lub przypalone do spodu resztki tatwo jest usuna¢ woda z octem, soda oczyszczong iflub $rodkiem
czyszczacym przy pomocy druciaka stalowego.

Zewnetrznej powierzchni pojemnika nie wolno szorowac druciakiem lub innym narzedziem Scierajacym!

WAZNE INFORMACJE

Banandw, czekolady nie wkfadaj do urzadzenia od poczatku programéw gotujgcych, poniewaz moga sie przypalic. Te surowce
dodawaj zawsze po zakorczeniu programu i po odcedzeniu napoju (jesli napej nalezy odcedzic¢) przy pomocy funkcji JUICE.

Napoje wykonane z pestek stonecznika lub dyni po ok. 1 godzinie stania nabierajg zielonego koloru, co moze Ci sig spodobac lub nie,
kolor nie wptywa jednak na smak napoju. Jesli masz czas, zostaw napgj do wystygnigcia i opadnigcia: wdwczas zielone zbierze sig na
wierzchu napoju i mozna je sitkiem zebra¢ przed spozyciem.

Midd dodawaj zawsze do stygnacego napoju (ponizej 60 st. C), zeby nie naruszy¢ witamin.

Do stodzenia doskonale nadaje sig erytryt lub stewia, ktére mozesz wiozy¢ do pojemnika od razu, razem z innymi sktadnikami.
(Z wyjatkiem dzemdw, ktdre przygotowywane sg wedtug osobnego przepisu]. Jesli uzywasz ksylitu, zachowaj ostroznose, albowiem
ksylit u wielu 0s6b powoduje biegunke.

Do wody dodaj zawsze malutka tyzeczke soli himalajskiej: podnosi smak, ponadto zawiera mndstwo soli mineralnych!

Do zamiennikéw mleka jako emulgatora uzyj oleju jadalnego o neutralnym smaku.

Do zup mozesz dodac oliwe lub inny olej roslinny o bardziej zdecydowanym smaku.

Do kazdego napoju zastepujacego mleko lub do zup mozesz dodac tyzke stotowa ttuszczu gesiego lub wieprzowego typu Mangalica:
w matej ilosci nie wptyna bowiem na smak napoju, a w przypadku zup wrecz podnosza ich smak.

Do kazdego napoju zastepujgcego mleko, wykonanego na bazie zboza i innych nasion, dodaj miarke wiérkéw kokosowych, co
podniesie warto$¢ energetyczna napoju, a w przypadku zhoz zlikwiduje konsystencje kisielu, spowodowana przez zawartos¢ skrobi.
Dzigki widrkom otrzymasz jedwabisty, delikatny napgj.

Do sktadnikéw na zamienniki sSmietanki dodawaj zawsze 5 dkg ttuszczu kokosowego, ktdry doskonale zageszcza, przyczynia sig do
osiggniecia odpowiedniej konsystencji.

Jesli chcesz zachowac witaminy zawarte w owocach i warzywach, radzimy ugotowac najpierw napéj bazowy z ryzu, owsa, migdatéw
ziemnych czy prosa, odcedzi¢ i schtodzi¢, nastepnie doda¢ owoce i warzywa i potaczy¢ je miksujac.
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TYPOWE USTERKI | SPOSOBY ICH ROZWIAZANIA

Nie miksuje odpowiednio zboz czy
innych nasion

Za duzo zhdz/nasion w pojemniku

Uzyj mniej zbdz/nasion

Za mato wody w pojemniku

WIej do pojemnika
odpowiednig ilo$¢ wody

Napdj ze zhdz/nasion jest za
wodnisty, za rzadki

Za mato zhdz/nasion w pojemniku

Uzyj wigcej zhdz/nasion

Za duzo wody w pojemniku

WIej do pojemnika
odpowiednia ilos¢ wody

Napdj ze zhdz/nasion jest zbyt gesty

Za duzo zhdz/nasion w pojemniku

Uzyj mniej zbdz/nasion

Za mato wody w pojemniku

Wlej do pojemnika wigcej wody

Urzadzenie nie dziata

Zle podtaczona wtyczka lub ztacze z
3 otworami

Popraw podtaczenie do zrdadta
zasilania lub skontaktuj sig z
dystrybutorem produktu

Dioda kontrolna sig nie pali

Awaria zasilania

Sprawd? lokalne Zrédto zasilania
lub skontaktuj sig z dystrybutorem
produktu

Urzadzenie grzeje,
ale nie miksuje nasion

Modut gérny nie jest dobrze
dopasowany do pojemnika

Dopasuj modut gérny doktadnie w
miejsce potaczenia z pojemnikiem na
uchwycie

Awaria zasilania

Awaria silnika

Skontaktuj sig z
dystrybutorem produktu

Niewtasciwe uzytkowanie

Urzadzenie pracowato zbyt dtugo lub
zostato zatrzymane w czasie pracy

Miksuje, ale nie grzeje

Awaria zasilania

Zadziatat czujnik przegrzania

Skontaktuj sie z dystrybutorem
produktu

Gotowany napgj sie przypala

Za mato wody i/lub za duzo zboza

Odmierzaj ilosci wody i sktadnikéw
zgodnie z przepisami

Urzadzenie rozpoczyna proces
gotowania, ale pdzniej nadaje
komunikat o btedzie i staje

Roslinne mleko za gardzo sie pieni

Wyjmij modut gérny i wyptucz,
nastepnie wtacz ponownie program
zmniejszajac ilos¢ wody lub
zmieniajac proporcje sktadnikow

Awaria czujnika

Skontaktuj sie z dystrybutorem
produktu
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ZYCZYMY, ZEBY NASZ PRODUKT StUZYt Cl DLUGO | DOBRZE!

IMPORT: ARTIS KFT
Bem Jozsef u. 40.
8000 Székesfehérvar
Hungary

FACEBOOK

Vegital, napdj bezmleczny

Vegital, jak my lubimy [ zamknigta gupa]

Pomoc na poczatku, wsparcie w kontynuacji. Przytacz sig do nas!

PRZEPISY BAZOWE

ZASTEPUJACE MLEKO NAPOJE Z NASION OLEISTYCH

2-25 miarki (120 g) migdatéw (orzechéw wioskich lub laskowych,
nerkowcdw itp.)

2 miarki (72 g) witrek kokosowych (o zawartosci ttuszczu 60-70%)
1 ptaska tyzka stotowa (10 g] erytrytu (lub innego stodziku)

1tyzka stotowa (15 ml) oleju o neutralnym smaku

1 szczypta (2 g] soli

woda do znaku maksimum

ZASTEPUJACE MLEKO NAPOJE ZE ZB0Z

1 miarka (60 g] ryzu (lub jeczmienia, owsa, prosa itp.)

1 miarka [72 g) widrek kokosowych (o zawartoci ttuszczu 60-70%)
1 ptaska tyzka stotowa (10 g ] erytrytu (lub innego stodziku)

1 tyzka stotowa (15 ml] oleju o neutralnym smaku

1 szczypta (2 g) soli

woda do znaku maksimum

NAPGJ SOJOWY

2 miarki (120 g] soi hio

1 ptaska tyzka stotowa (10 g] erytrytu (lub innego stodziku)
1 tyzka stotowa [15 ml] oleju o neutralnym smaku

1 szczypta (2 g] soli

NAPGJ KOKOSOWY

5 miarek widrek [180-220 g) kokosowych (o zawartosci ttuszczu
60-70%)

1 ptaska fyzka stotowa [ 10 g] erytrytu (lub innego stodziku)

2 tyzka stotowa (30 ml] oleju o neutralnym smaku

1 szczypta (2 g) soli

woda do znaku maksimum

ZUPA-KREM JARZYNOWA LUB OWOCOWA

300-450 g pokrojonych w kostke warzyw lub owocow
1-1,5 miarki (60-90 g) ryzu (zaggszczacz)

3-4 tyzki stotowe [45-60 ml) oleju o neutralnym smaku*
sol, stadzik, przyprawy wedtug gustu

woda do znaku maksimum

PAPKI DLA NIEMOWLAT, PAPKI Z WARZYW

Przepis jak na zupy-krem, tylko mniej wody: do znaku minimum

Po ugotowaniu mozemy dodatkowo zagescic funkcja juice, dodajac
make konjac lub maranta.

* do zup jarzynowych mozemy dodac oliwe lub inne ttuszcze. Zupy owocowe nie wymagaja dodania ttuszczu.
W16z wszystkie sktadniki do pojemnika, ustaw wybrang funkcje i wiacz urzadzenie przyciskiem ON.

miarka=ok. 80 ml ptynu, B0 g ptatkéw zbozowych/nasion oleistych, 36 g ptatkéw kokasowych

Wigcej przepiséw na stronie: www.vegital.pl
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TOVABBI RECEPTEKERT ES AKCIOKERT
IRATKOZZON FEL HIRLEVELUNKRE MEG MA!

VEGITAL.HU

www.vegital.hu www.vegital.pl



